NAPO — A CARTA

Sommariu
[RISTURANTE CORSU — PARIS 17E, '4-6 RUE PIERRE DEMOURS']

PIANU DI CAMPAGNA GASTRUNOMICA

I menu di degustazione furmati & prezzi
Campagna d’Ttalia qtempi- 61 €
Imperu 6 tempi - 84 €
Wagram 10 tempi - 111 €

A CARTA
A a carta antipasti, piatti, dessert
U Spuntinu carta da sparte

A CARTA DI T VINI
Vini corsi bianchi, rosati, rossi
Vini bianchi
Vini rossi

Vini rosati, spumante & cha.mpagne

BIBITE
Bibite caffe, soft, birre, aperitivi,

cockeail, spiritosi

PER CONORE E PER A CORSICA
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« Una cucina corsa, swncera € generosa, cu prudum ﬁ"l’;’SChi SC(‘.’Z[I cu ucore. »

RISTURANTE CORSU

CAMPAGNA D'ITALIA — 4 tempi — 64 €
IMPERU — 6 tempi — 84 €

WAGRAM — 10 tempi — 111 €

&

I MENU SO PRUPOSTI IN DUI FURMATI

Versione Degustazione Versione Generosa
Piatti piﬁ chjuchi, ]]Jrugressione delicata. Acqua Porzioni pifl abbundanti, ?iritu di casa. Acqua
liscia o gassata inclusa; caffe o « pausa » micca liscia o gassata inclusa; caffé o « pausa » micca
inclusi. inclusi.

U servitore vi dumandera a vostra preferenza a tavula.

PIANU DI CAMPAGNA GASTRUNOMICA

Tre menu di degustazione ispirati da e grande campagne di 'Imperatore
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NAPO

CAMPAGNA DITALIA

4 tempi

1. A Guardia Imperiale
Sﬂl’i’.”]‘l’.fnﬂ dl a casa
Prisuctu, lonzu ¢ coppa di Corsica, cunfittura di fichi fatta in casa ¢ pane paisanu grigliatu.

L 2

2. I Cannelloni d’Aiacciu
Cannelloni a u Brocciu
Cannelloni ripieni di brocciu frescu, cuperti dun suchiu di pullame alerbedia mﬂchja.

L 2

3. U Saltatu di Marengo
Vitellu saltaru cit lalive
Saltatu di vitellu cottu a focu pianu a l'alive verde di Corsica, pulenta di granone auSt Agur.

L 4

4. U Fiadone di Malmaison
Fl(ld{)?[(’ tmdzznmmh’
Fiadone tradiziunale 2 u brocciu, limone.

L

il
e~
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IMPERU

1. A Guardia Imperi‘ale
Salumeria di a casa & Fritelle a u Brocciu

Salumeria corsa fatta in casa: prisuttu, lonzu ¢ coppa,
cunfirtura di fichi farrain casa e fricrelle di brocciua a
menta.

L J

2. A Zuppa d’Téena
A Supg}lj Corsa

Zuppa corsa tradiziunale a l'erbe di a machja ¢ 4 a pancetta
corsa,

L

ol Canncﬂor‘li d’Alacciu
Cannelloni a u Brocciu
Cannelloni ripieni di broceiu frescu, cuperti d’un suchju di
pullame a Perbe di a machja.

L

6 TEMPI

4. U Lupu di Lodi
Pesciu di u ghjormr

Lupu di mare sohlérigliatu o spigula di lenza, oliu d’aliva di
alagna ¢ limone corsu.

*>

5. U Stufatu d’Austerlitz
Stufatu di Cignale
Stufatu di cignale ctt Palive ¢ Perbe di machja, gnocchi
cremosi a a castagna.

L 4

6.1 Centu Ghjorni
Fiadone ¢ canistrelli
Fiadone tradiziunale a u brocciu, limone, canistrelli, friteelle
aubrocciu di Pierrette Giacomoni ¢ ¢ frappe di Tata
Christianc.

L 2
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NAPO

B

WAGRAM

1. 1 Frictelli di Rivoli

Fritrelle di zucchette dorate ¢ croccante.
L J

2. A Guardia Impc‘:ria]c
Salumeria di a casa

. 1 2 \ A .
Assortimentu dl prisuttu, IOHZL'I, coppa ¢ salciccia secca dl
e
1sula.

*

!
3. A Zuppa d'Iéna
A Suppa Corsa
Zuppa corsa tradiziunale i lerbe di a machja ¢ 4 a pancetta
corsa

L g

4. A Frittata di Font.aincblcau
Frittata cu u brocciu ¢ a menthe
Fl'it[ﬂtﬂ SOH"‘ICC EI'LI bl’OCCiU Fl'CSCU i‘ f‘] amenta

*

5. I Cannelloni d’Aiacciu
Cannelloni a u Brocciu
Cannelloni ripieni di broceiu freseu, suchju leggeru di pullame
alerbe di a machja
-

10 ten zpi

6. U Pesciu di Lodi
Pfsfﬂ.f ﬂr] u gh}or”“
Pesciu di lenza grigliatu, oliu d'aliva di Balagna ¢ agrumi corsi.
&

Ul Stufatu d’Austerlitz
Srufatu di Cig?mff

Stufatu di cignale cottu a focu pianu cu Palive ¢ lerbe di a
machja

L 2

8. U Saltatu di Marengo
Vitellu saltaru el [olive
Saltaru di vitellu cottu 4 focu pianu a alive verde di Corsica,
pulenta di granone au St Agur.

>

9.1 Casgi di ]’Impcratorc
asgiu corsu

Selezzione di tome di pecura é‘di capra di amachja,
accumpagnate da cunfictura di fichi,

*

10. U Fiadone di Malmaison
Fiadone
Fiadone tradiziunale 3 u brocciu, limone,

>
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NAPO — RISTURANTE CORSU — PARIS 17E

L 2
ANTIPASTI
A Guardia Imperiale 15 A Fritrata di Fontainebleau 13
Piattu di salumeria corsa Frittata cu u Brocciu
Prisuttu, lonzu ¢ coppa di Corsica, da sparte. Frittata soffice a u brocciu frescu, servita bella calda.
A Zuppa d'Austerlitz 14 U Capricciu di Jos¢phine 9
Zuppa corsa tradiziunale Burrata cremosa
Zuppa abbundantea i sapori dia machja. Burrata delicata, fresca ¢ golosa‘
L 2

[ Cannelloni d’Ajacciu

Cannelloni a u Brocciu

Cannelloni generosi, gratinati ¢ delicatamente filanti
A Spigula di Lodi

Spigufa arrustita

SPIgL]]H pl‘cpal‘ata cun H nezza, Cng"A nte (‘: dl SHPO]’C marinu.
U Saltatu di Marengo

Saltaru di vitellu

\l'ritCHU cottu Cl‘l cura, savuﬂ}sué CUUPUT['A nte.
U Stufatu di cignale

Civet di Cignaie

PIATTI

20

27

20

31

Stufaru di cigmlc cottu a focu pianu cllalive ¢ lerbe di a machja, gnocchi cremosi 4 a castagna.

U Burger Corsu
Burger di cignale

BLHEC T ngUSU dl carattere corsu marcatu

U Peccaru di meemrn‘re

5

~ tho

Costata di manzu Shoko, da sparte — 1Kz00g

Costata di manzu Shoko, manzuallevatua u cacao, origine Finlanf];za. én peziu eccezziunale da sparte.

U Fiadone di Malmaison 11
Fiadone tradiziunale
(;]'2llldl: Cl'dSSlCLl corsu El u ]Jl'UCClu, lcggclu l‘_‘ pl’ufumal‘u.

[ Casgi di I'lmperatore 13
Piagru di casgi corsi
Selezzione di casgi per allunga u pastu di [‘][‘;iﬂ"l

E Frittelle 4 u brocciu di Pierrette GIACOMONIg

Fritrelle soffice, dorare ¢ delicatamente muiccarare.

E Frappe Corse 7
Fra
Blifﬂtﬂl fl'lldlzlunlllﬂ Cl'OCC’thL‘, SL‘l'nthCL‘ ;‘11'11‘;15[1]311L‘,

u the!atu di Castagna 8
Ghjelaru di castagna — ap(r”in(r
I)U{CL‘ E.‘ gcncrusu, C]:l note dl cas fﬂgl‘lﬁ.

U Ghjelatu a u Brocciu 6
Giy'(fmu di brocein — a paﬂirm
(:lrL'l‘ﬂUSLl, Lll'islnlllu (‘.‘ dL‘liCHfﬂl‘ﬂL‘ntL‘ corsu.

U Sorbet di Limone 6
Sorber di limone
Freschezza viva ¢ acidula

U Sorbet di Clementina 8
Sorber di clementina

Prutume assulanam, dolee & frurram.

U Tiramist di I'lsule Sanguinarie 15

:nt gourmande.
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U SPUNTINU
NAPO — RISTURANTE CORSU — PARIS I7E

MENU DA SPARTE

. . Sl &
A Guardia Imperiale 15 U Tilsit a u tartufu
La Guardia Imperiale Tilsit a u carcufu
Piatru di salumeria corsa da sparte: prisuttu, lonzu ¢ Croque a u tartufu, intensu ¢ golosu.
coppa .
L 2

A Napoleoniana

L Fl‘ltﬁlll dl RlVOh ) A Creazione Napofeom',ana
Fritelli di Rivoli Foie gras di casa, delicatu & generosu.
Frittelle di zuechette dorate & croccante. -
L 2
e 5 / g
C 1 U Capricciu di Joséphine
I'OCIU.C‘ Napo con 12 Burrata eremosa a u Pistacchiué prisuttu corsu,
Croque classicu generosu, doratu a puntu, -
E 2
C a E Lumache di I'lnvalides
g bre JOSCP 11‘16 14 Lumache Imperiali
U nostru croque di firma incurunatu d'un ovu. Lumache cucinate in spiritu di tradizione.
E 2 E 2
o Alaale : ;
[ Casgi di I'Imperatore 13 A Marinella Imperiale
Piateu di casgl accuratamente afhinati. Ova di trutta, spcrlani fritti, tarama ¢ gambcrctti in
s crosta di tartufu.
U Matrimoniu 31 Suppfcmcmu di caviale : s;/Suppfcm.;n‘tu di caviale : 55

U Piatru di u Matrimoniu
Piatru mistu di salumeria e casgi corsi,
&

Mixed Corsicar
PER CONORE E PER A CORSICA
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A CARTA DI T VINI

I Vini di lImperu
[RISTURANTE CORSU — PARIS 17E, '4-6 RUE PIERRE DEMOURS]

L 2

VINI CORSI

Bianchi
*
Bicchere  Bottiglia
-
Domaine de Vetriccie 2025 6€ 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2025 &€ 44 €
Domaine Orenga de Gaffory 2024 9€ 47 €
Domaine de Torraccia 2024 e 45 €
Domaine Gentile — Patrimonio — 9€ 46 €
Rosati
-
Bicchere  Borriglia
-
Domaine de Vetriccie 2025 6e 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2025 e 44 €
Domaine de Torraccia 2024 € 45 €
Domaine Gentile — Patrimonio — 9€ 46 €
Rossi
-
Bicchere  Borriglia
-
Domaine de Vetriccie 2025 6€ 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2024 8€ 44 €
Domaine Orenga de Gaffory 2023 9€ 47 €
Domaine de Torraccia 2021 3¢e 45 €
Domse

«Au pi‘ufumc dia so nmchja, da luncanu, a f’ochji chjosi ricunnosceria a Corsica. »

Nﬂpo]c’on Bonaparte
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A CARTA DI T VINI

I Vini di lImperu
[RISTURANTE CORSU — PARIS 17E, '4-6 RUE PIERRE DEMOURS]

L 2

VINI BIANCHI

Denuminazione Cuvée o Pruduccore Annata Bicchere  Borriglia
&
Bourgogne Chardonnay Victoire d'Affaux 2023 9 € 44 €
Rhéne Cote du Rhone CamS6, Domaine Tour St Michel 2025 8e€ 40 €
Bourgogne Chablis rer Cru Céte de Léchet, Domaine Mosnier 2022 — 6o €
Loire Sancerre Les Monts Damnés, Bailly Reverdy 2023 — 54 €
Rhéne Condricu E. Guigal 2023 — 75 €
Alsace Riesling Grand Cru Mambourg, Domaine Fonné 2022 — 54 €
Alsace Gewurztraminer Vendanges Tardives, Domaine Fonné 2019 11 £ 70 €
Bordeaux Pessac-Leognan Clémentin de Pape Clement 2020 - 82 €
Cévennes « Cuvée | » - 7€ 37 €

«Au pi‘ufumc dia so nmchja, da luncanu, a f'ochji chjosi ricunnosceria a Corsica. »

Nﬂpﬂjc’on Bonaparte
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NAPO

A CARTA DI T VINI

I Vini di lImperu

[RISTURANTE CORSU — PARIS I7E, '4-6 RUE PIERRE DEMOURS]

L 2

VINI ROSSI

Denuminazione Cuvée o Prudutrore Annata Bicchere  Borriglia
&

Rhéne Cote du Rhone CamSo, Domaine Tour St Michel 2022 8¢ 40 €
Rhéne Céte du Rhoéne, Cuvée Les 18 2023 54 €
Rhéne Chatcauncuf-du-Pape, Domaine Tour St Michel 2023 - 6z €
Rhéne Cote-Rétie Blonde er Brune 2022 — 95 €
Rhone Céte du Rhone Magnum — — 75 €
Beaujolais Moulin-a-Vent Cuvée Dumas, Domaine Victoire d’Affaux 2024 = 47 €
Bourgogne Pommard rer Cru Epcnots, Olivier Leflaive 2019 e 8o €
Bordeaux Pauillac Les Griffons de Pichon Baron 2019 95 €
Bordeaux Saint-Emilion Dragon de Quintus 2020 — 85 €
Cévennes « Camina » 2022 7€ 37 €
Chemin de Ribas — — 7 € 39 €
Hermitage de Mayran — — 2022 7€ 39 €
Gard Chateau de Ribas, Cuvee Prestige 2023 - 82 €

«Au pi‘ufumc dia so nmchja, da luncanu, a f'ochji chjosi ricunnosceria a Corsica. »

Nﬂpﬂ!c’on Bonaparte

PER CONORE E PER A CORSICA
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A CARTA DI T VINI

I Vini di lImperu
[RISTURANTE CORSU — PARIS 17E, '4-6 RUE PIERRE DEMOURS]

VINI ROSATI

Vinu Annata Bicchere Bortiglia
-
Cotes de Provence — Sainte Marguerite Symphonie 2025 12 € 44 €
Cotes de Provence — Sainte Marguerite Fantastique 2025 — 67 €
Cotes de Provence — Sainte Marguerite Symphonie Magnum — — 90 €
Cévennes — « L'Originelle » — 7€ 37 €
Vinu Annata Bicchere Bottiglia
-
Prosecco Spumante Extra Dry, Domaine Barocco — 10 € 40 €
Champagne Annata Bicchere Bottiglia
-
Jean Luc Pouteau Brut Blanc de Noirs — 12 € 100 €
Moét & Chandon — 14 € 110 €
Deutz — — 120 €
Lanson Blanc de Blancs = = 140 €
Ruinart Brut — 20 € 130 €
Ruinart Blanc de Blanes — — 8o €
Dom Ruinart — — 300 €
Ruinart Blanc de Blancs Magnum = = 330 €

«Au pi'ufumc dia so nmchja, da luncanu, a f'ochjf chjosi ricunnosceria a Corsica. »

Nﬂpﬂ!c’on Bonaparte
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CUISINE FER LPOMORE
VINS i PER
COCKTAILS A CORSICA

AMITIE

BIBITE

BIBITE CALDE APERITIVI WHISKY

Barman's feeling

Espresso 3€ Ricard 5€ Ballantine’s 12 €
Decaffeinatu 3E Lillet ne Jameson 14 €
Espresso doppiu 6e Lillet tonic 15 Chivas 12 anni B €
Grand creme 6e Aperol spritz 13 € Chivas 18 anni 26 €
Cioccolata calda 6e Hugo spritz 15 € Royal salute 44 €
Cappuccino 7,5 € Capo Spritz 11 € Glenlivet 12 anni 19 €
Cioccolata viennese 75€ Limoncello spritz 13 € Glenlivet 18 anni 29 €
Te 5€ Kir vinu biancu 12€ Jack Daniels 4 €
> Kir royal 19 € Jack Daniels Fire 16 €
SOFT Campari 1€ Japonais 18 £
o Port e Four roses 16 €
L gh]::'iccm[u - Martini e Blacle Barrel 25€
Orangina 5:50 € Ginto 14 £ Laphroaig —
EUZC TCT 122 2’50 = * Glenfiddich 18 - —
ocacolaf Zero ,50 €
Aranciu/Limone spremutu 9€ DIGESTIVI
GingerBeer & e Manzana VL RUM
Redbull € Limoncello 14 € Havana 3 anni 12 €
Schweppes Tonic 550 € Mirtu 14 £ Havana Especial 7€
e Clementina 11 € Havana 7 anni
A@ QLJE Castagna 14 € Don Papa Baroko 16 €
- Amaretto 14 € Diplomatico 16 €
Acqua hsc%a [/ Acqua gassata 50 cl 7€ Sl 15€ i e i
Acqua liscia / Acqua ggssntn L Lol Vecchia Prugna 19 € Olmeca Silver 20 €
Pera = Altos Banco 242
BIRRE Get 27 14 € »:
Paclina Bionda 25 cl € Getar Lot VODKA
Paclina Bianca 25 ¢l 7€ Bailey's 14 € | -
; . Armagnac 6 anni 13 € yborawa s
Paolina [PA 25 cl 7€ B ‘ 3] ki G
Paclina Bionda so cl 19 S Armagnac 1o anni 24 € Grev .
Paolina Bianca 5o cl 14 € Absinthe 15€ Sl »> i
by 4 -
Paolina IPA 50 ¢l 14 €
Heineken o% 9€ COCKTAIL GIN
> Mojito 15€ Beefeater 14 €
Margarita I5i= Beeleaer 2
& > . .
Sex on the beach 15€ Hendricks i l‘_
Cosmo 5€ Monkey 47 - 19 €
Pina 15 €
Pornstar martini 2 € COGNAC
Espresso Martini 17 € Martell VSOP 505
Negroni B Cordon Bleu 35€
Caipi 15€ Martell XO 49€
Moscow mule 16 € hd
Londen mule 16 €
Sour 15€
Long island 18 €
e
56

Cocktail di u mese

«Au pruﬁmm diaso machja, da hintanu, a f’ochﬁ chjosi ricunnosceria a Corsica. »

J\'ﬂpoi'c’on Bonaparee
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AJACCIO A CORSICA SEMPRE [_1




