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«Una cocina corsa, sincera ) generosa, con p?"OﬂIU.CfOS ﬁ"('_’SCOS SE’[E’CCIIO?THLJOS CON carino.»

RESTAURANTE CORSO

CAMPANA DE ITALIA — 4 pases — 64 €
IMPERIO — 6 pases — 84 €

WAGRAM — 10 pases — 111 €

&

LOS MENUS SE OFRECEN EN DOS FORMATOS

A B o !
Version Degustacion Version Generosa
Platos mas pequenos, ]in‘o resion delicada. Agua Raciones mas abundantes, esp{ritu casero. Agua
. . . 13 . . . !
sin gas 0 Ccon gﬁ.S mcluida, CﬂfE e «pausa» no sin gZ{S O Con gas 111c1u1da‘, Cﬂfﬁ a] <<p3l.15ﬁ>> no
incluidos. incluidos.
-

PLAN DE CAMPANA GASTRONOMICA

Tres mentls degustacion inspirados en las grandes campaias del Emperador
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NAPO

CAMPANA DE ITALIA

4 pases

La Guardia Imperial
Sﬂl’i’.”]‘l’.fnﬂ dl a casa
Prisuttu, lonzu y coppa de Céreega, confitura casera de higo y pan ristico tostado.

L 2

Los Cannelloni de Ajaccio
Cannelloni a u Broceit
Cannelloni rellenos de brocciu fresco, napados con un jugo de ave a las hierbas del maquis.

L 2

El Salteado de Marengo
Vitellu saltatu cu lalive
Salteado dif ternera CDCiI’lEdO ]entnmente con aceitunas VE['C].ES C].E Cércega, polentﬂ dE‘ rl'lﬂ{Z con St Agl.lf

L 4

El Fiadone de Malmaison
Fl(ld{)?[(’ U"(IdIZIH?L(Ilr(’
Fiadone tradicional de brocciu y limon.

L

il
e~
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IMPERIO

La Guardia lmperial
Salumeria di a casa & Fritelle a u Brocciu
Charcutcrfa Corsa cascra: prisutnl, lonzu }’ Coppa, confitum
cascra de higo vy bunuclos de brocciu a la menta

*

La Sopa de I¢éna
A Suppa Corsa

Sopa corsa tradicional con hierbas del maquis y panceta
corsa,

L J

Los Ca]’l]’lCHQ]"li de Ajaccio
Cannelloni a u Brocciu

Cannelloni rellenos de brocciu fresco, napados con un jugo
de ave a las hierbas del maquis.

R g

6 PASES

La Lubina de Lodi
Pesciu di u gh{'ormr

Lubina simplemente a la parrillao lubina de pesca con sedal,
accite de oliva de Balagne y limon corso.

*>

El Stufatu de Austerlitz
Stufatu di Cig?mh’

Civet de jabali con aceitunas v hierbas del maquis, gnocchi
cremosos de castana,

L 4

Los Cien Dias
Fiadone et canistrelli
Fiadone tradicional de brocciu v limén, canistrelli, buiuclos
de brocciu de Picrrette Giacomoni v los frappes de Tata
Christianc.

L 2
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NAPO

B

WAGRAM

Los Friteelli de Rivoli
Buiuelos de calabacin dorados v crujientes.
L

La Guardia Imperial
Sﬂhﬂ”fnﬂ (il a casa
Surtido de prisuttu, lonzu, coppa v salchichon seco de laisla
L J

La Sopa de Iéna

A Suppa Corsa

Sopa corsa tradicional con hierbas del maquis y panceta corsa.

L

La Fritrata de Fontainebleau
F?'lffﬂf(l cu u lrJTOCCIU € a ”IL’?Ith’
Fritrara esponjosa de broceiu frcscoy menta
&

Los Cannelloni de Ajaccio
Cannelloni a u Broeciu
Cannelloni rellenos de broceiu fresco, jugo ligero de ave a las
hierbas del maquis.

L

10 p([SES

El Pescado de Lodi
Pesciu di u ghjormr

Pescado de anzuelo a la parrilla, aceite de oliva de Balagne v
cltricos corsos,

>

Stufatu d’Aus terlitz
Swfatu di Clg?mh’
Civet de jabali cocinadolentamente con aceitunas v hierbas del
magquis.
L 2

El Salteado de Marengo
Vitellu saltaru cit lolive

Salteado de ternera cocinado lentamente con aceitunas verdes
e Corcega, polenta de maiz con St Agur.

&

Los Quesos del Emperador
Casgiu corsu

Seleccion de tommes de oveja v de cabra del maquis,
acompanadas de confitura de higo.

L 2

El Fiadone de Malmaison
Fiadone
Fiadone tradicional de brocciu y limén.
&
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&

La Guardia Imperial 15
TaHa d{’ cha}‘cu CL’P'{CI corsa
Prisuttu, lonzu v coppa de Cérccga, para compartir.
La Sopa de Austerlitz 14
Sopa corsa tradicional
SDPH gCﬂC rosa con SabDl’CS dCl maquis.

ENTRANTES

La Frittata de Fontainebleau 13
Frittata clt u Brocciu
Frittata esponjosa de broceiu fresco, servida bien
caliente.

El Capricho de Josephine 9

Burrara cremosa

Los Cannelloni de Ajaccio
Cannelloni a u Brocciu

. Burraea-debredafresery-gofos-
PLATOS

20

{8 nnclloni gCHC TOs0s, gmti nados )-‘ dclicadamc nte FLlﬂantCS‘

La Lubina de Lodi
Lubina asada

27

Lul::ina clal::orada con dclimdcza, clcgantc )7 dC dCliC’AdO sabor)‘odado‘

El Salteado de Marengo

Salteado de ternera

20

Ternera Cocimda a F‘LngD 1CHID conesmenro, sabmsa ¥ l'CCDHFDlTIl nte.

El Civet de Jabali
Civet di Cignaie

31

Civet de jabali cocinado lentamente conaceitunas b hierbas del magquis, gnocchi cremosos de castaia.

La Hamburguesa Corsa
Hamburguesa de jaball

Ha HlbUIEUCSH ngDSH dC ma I'C'zid[) ca I‘EIICIZCT COTs0.

25

~ tho

El Pecada del Pmpf‘mn‘]nr
Chuletén Shoko, para compartir — 1Kz00g

Chuleton Shoke, vacuno alimentado con cacao, origen Finlandia. Qla pieza cxccpcional para compartir.

El Fiadone de Malmaison 11
Fiadone tradiziunale

(“l]"dll Cll‘ls 1CO Corso d{_‘ ]JIVUCCIU, 113{.‘1’0 )’ ﬁl’U]‘l‘lE‘ithU.
Los Quesos del Emperador 13

p[{?[ﬂ JC qUEsos Corsos
Seleccion de qesos para pl’ulungﬂr la comida con L‘ll.‘s:lnCILL

Los Buniuelos de brocciu de Pierrette 9

GIM'@NiﬂSOSJ dl]l'ﬂdﬂs _\ dL‘liCﬁdﬂDmntL‘ dulCL‘S,

Los Frappes Corsos 7
Fra

Gallera rradicional crujiente, sencilla ¥ adictiva.

El Helado de Castagna 8
Helado de castaiia — la bola
Dulece ¥ generoso, con notas de castana.

El Helado de Brocciu 6
Helado de brocciv — la bola
Cremoso, Uriginal ¥ delicadamente corso.

El Sorbete de Limon 6
Sorbere de limon
Frescura viva _\' ‘dCid'Lll'ddll,

El Sorbete de Clementina 8
Sorbere de clementina

Aroma soleado, dulce ¥y afrutado.

El Tiramist de las Islas Sanguinarias 15

:nt gourmande.

PER CONORE E PER A CORSICA




YN
U SPUNTINU
NAPO — RESTAURANTE CORSO — PARIS 172

CARTA PARA COMPARTIR

La Guardia Imperial 15 El Tilsit Trufado
Tabla dC Chal’CutCrl’H corsa Pal’a CDlnPal'til': Pl’isuttu, TiISlf L'."uﬁIdO
lonzu v coppa. Croque de trufa, intenso ¥ goloso‘
E 2 L 2
Los Frittelli de Rivoli 9 La Napoleonica
Frittelli de Rivoli La creacion napolednica
Busiuclos de calabacin dDrasty crujientes, Foie gras casero, delicado v gENeroso.
E 2 L 2
! : il
Croque Napolcon 12 El Capricho de Jos¢phine
CI'DCIUC clasico Beneroso, dorado al punto. Burrata cremosa con Pistacho 5 prisuttu COTSO.
E 2 E 2
! . ¥
Croque Josephine 14 Los Caracoles de los Invalides
Nuestro croque emblematico coronado con un huevo. Caracoles imperiales
& Caracoles cocinados con Csp{ritu de tradicion.
E 2
Los Quesos del Emperador 13
Plato de quesos cuidadosamente afinados. La Marinella Imperla]
- Huevas de trucha, eperlanes fritos, tarama y gambas en
) ) costra de trufa.
U Matrimoniu 3 _
5 E Suplemento de caviar: 55
El pfa.ro nupcwif L ]
Plato mixto de charcuteria y quesos corsos.
L 2

Mixed Corsicar
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CARTA DE VINOS

I Vini di lImperu

RESTAURANTE CORSO — PARIS 17°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS
L

VINOS CORSOS — BLANCOS

VINOS CORSOS

*
= Z(lﬂCOS Copa Borella
-
Domaine de Vetriccie 2025 6€ 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2025 &€ 44 €
Domaine Orenga de Gaffory 2024 9€ 47 €
Domaine de Torraccia 2024 e 45 €
Domaine Gentile — Patrimonio — 9€ 46 €
Rosados
-
Copa Botella
-
Domaine de Vetriccie 2025 6e 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2025 e 44 €
Domaine de Torraccia 2024 € 45 €
Domaine Gentile — Patrimonio — 9€ 46 €
Tintos
-
Copa Borella
-
Domaine de Vetriccie 2025 6€ 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2024 8€ 44 €
Domaine Orenga de Gaffory 2023 9€ 47 €
Domaine de Torraccia 2021 3¢e 45 €
Domse

«Por ¢l aroma de su magquis, desde lcjos, con los ojos cerrados reconoceria Cél’ccga.»

Nﬂpo]c’on Bonaparte
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CARTA DE VINOS

I Vini di lImperu

RESTAURANTE CORSO — PARIS 17°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS

L 2

VINOS BLANCOS

Denominacion Cuvee o productor Afada Copa Bocella
&
Bourgogne Chardonnay Victoire d'Affaux 2023 9 € 44 €
Rhéne Cote du Rhone CamS6, Domaine Tour St Michel 2025 8e€ 40 €
Bourgogne Chablis rer Cru Céte de Léchet, Domaine Mosnier 2022 — 6o €
Loire Sancerre Les Monts Damnés, Bailly Reverdy 2023 — 54 €
Rhéne Condricu E. Guigal 2023 — 75 €
Alsace Riesling Grand Cru Mambourg, Domaine Fonné 2022 — 54 €
Alsace Gewurztraminer Vendanges Tardives, Domaine Fonné 2019 11 £ 70 €
Bordeaux Pessac-Leognan Clémentin de Pape Clement 2020 - 82 €
Cévennes « Cuvée | » - 7€ 37 €

«Por ¢l aroma de su magquis, desde lcjos, con los ojos cerrados reconoceria Cérccga.»

Nﬂpﬂjc’on Bonaparte

PER CONORE E PER A CORSICA

2




. NA PO

CARTA DE VINOS

I Vini di lImperu

RESTAURANTE CORSO — PARIS 17°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS
L

VINOS TINTOS

Denominacion Cuvee o productor Afada Copa Bocella
&

Rhéne Cote du Rhone CamSo, Domaine Tour St Michel 2022 8¢€ 40 £
Rhéne Céte du Rhoéne, Cuvée Les 18 2023 — 54 €
Rhéne Chatcauncuf-du-Pape, Domaine Tour St Michel 2023 - 6z €
Rhéne Cére-Rétie Blonde er Brune 2022 — 95 €
Rhéne Céte du Rhone Magnum — — 75 €
Beaujolais Moulin-a-Vent Cuvée Dumas, Domaine Victoire d’Affaux 2024 9 € 47 €
Bourgogne Pommard rer Cru Epcnots, Olivier Leflaive 2019 B0 £
Bordeaux Pauillac Les Griffons de Pichon Baron 2019 95 €
Bordeaux Saint-Emilion Dragon de Quintus 2020 — 85 ¢
Cévennes « Camina » 2022 7€ 37 €
Chemin de Ribas — — 7€ 39 €
Hermitage de Mayran — — 2022 7€ 39 €
Gard Chateau de Ribas, Cuvee Prestige 2023 - 82 €

«Por ¢l aroma de su magquis, desde lcjos, con los ojos cerrados reconoceria Cérccga.»

Nﬂpﬂ!c’on Bonaparte

-
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CARTA DE VINOS

I Vini di lImperu

RESTAURANTE CORSO — PARIS 17°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS

VINOS ROSADOS

Afada Copa Botella
-
Cotes de Provence — Sainte Marguerite Symphonie 2025 12 € 44 €
Cotes de Provence — Sainte Marguerite Fantastique 2025 - 67 €
Cotes de Provence — Sainte Marguerite Symphonie Magnum — — 90 €
Cévennes — « L'Originelle » — 7€ 37 €
Afada Copa Borella
-
Prosecco Spumante Extra Dry, Domaine Barocco — 10 € 40 €
Afada Copa Botella
-
Jean Luc Pouteau Brut Blanc de Noirs — 12 € 100 €
Moét & Chandon — 14 € 110 €
Deutz — — 120 €
Lanson Blanc de Blancs = = 140 €
Ruinart Brut — 20 € 130 €
Ruinart Blanc de Blanes — — 180 €
Dom Ruinart — — 300 €
Ruinart Blanc de Blancs Magnum — — 330 €

«Por ¢l aroma de su magquis, desde lcjos, con los ojos cerrados reconoceria Cérccga.»

Nﬂpﬂ!c’on Bonaparte

PER CONORE E PER A CORSICA
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CUISINE PER LMONORE
VINS i PER
COCKTAILS A CORSICA

AMITIE

BEBIDAS

BEBIDAS CALIENTES

APERITIVOS

WHISKY

Espresso 3€ Ricard 5€ Ballantine’s 12 €
Descafeinado 3E Lillet ne Jameson 14 €
Espresso doble 6e Lillet tonic 15 Chivas 12 afios 18 €
Caf¢ con leche grande 6e Aperol spritz 15€ Chivas 18 afios 26 €
Chocolate caliente 6e Hugo spritz 15€ Royal salute 44
Cappuccino 7,5 € Capo Spritz 11 € Glenlivet 12 afios 19 €
Chocolate viencs 75€ Limoncello spritz 13 € Glenlivet 18 aiios 29 €
Te 545 Kir de vino blanco 12€ Jack Danicls 14 €
e Kir royal 19 € Jack Daniels Fire 16 €
REFRESCOS Campari e Japonés 8 €
; Port e Four roses 6 €
L hCl?dO - Martini e Blacle Barrel 25 €
Orangina 5:50 € Ginto 14 £ Laphroaig —
EUZC TCT 122 2’50 o Glenfiddich 18 - —
ocacola/ Zéro 50 €
Naranja/Limon exprimido 9€ DIGESTIVOS
GingerBeer & e Manzana VL RON
Redbull € Limoncello 14 € Havana 3 aflos 12 €
Schweppes Tonic 550 € Myrte 14 £ Havana Especial 7€
Clementina 14 € Havana 7 afios
AGITAS Castania 14 € Don Papa Baroko 6 €
) Amaretto 14 € Diplomatico 16 €
s e / Agua con gas 50 cl 7 Calvados 19 € LaHechiera 16 €
Aguasin gas [ Agua o G L we Ciruela envejecida 19 € Olmeca Silver 20€
Pera = Altos Banco 242
CERVEZAS Get 27 14 € >
Paolina Rubia 25 ¢l = Getai Lot VODKA
Paclina Blanca 25 ¢l 7€ Bailey's 14 € | -
‘ . Armagnac 6 afos 13 € yoorawa 4
Paolina [PA 25 cl 7€ B ¢ 3] ki Ao
Paclina Rubia 50cl 12 2 Armagnac 1o anos 24 € Grev ..
! . Absenra 15 € LEY RS il
Paolina Blanca so ¢l 14 € 5 »>
Paolina IPA 50 ¢l 14 € i
Heineken o% 9€ COCTELES GIN
> Mojito 15€ Beefeater 14 €
Margarita I5i= Beeleaer 2t
& > :
Sex on the beach 15€ Hendricks )52
Cosmo 5€ Monkey 47 - 19 €
Pina 15 €
Pornstar martini 2 € COGNAC
Espresso Martini 17 € Martell VSOP A
Negroni Ly Cordon Bleu 35€
Caipi 15€ Martell XO 49 €
Moscow mule 16 £ &
London mule 16 €
Sour 15 €
Long island 18 €
Barman's feeling 17 €
Coctel del mes 15 €

«Por L’i aroma L{{’ Su ﬁmquis, dCSC{C EL’jO.S‘, con J!DS Ojl}S Cfl']'ddl}&' l'l’CDHDCL’HILI Cércega. »

~—
A CORSICA SEMPRF [_1

J\'ﬂpoi'c’on Bonaparee

e

AJACCIO




