IL MENU
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RISTORANTE CORSO — PARIGI I 7°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS

PIANO DI CAMPAGNA GOURMET

Menu degustazione formati e prezzi
Campagna d’Ttalia 4 portate - 64 €
Impero 6 portate - 84 €
Wagram 10 portate - 111 €
LA CARTA
AHH. carta antipasti, piatti, dessert
U Spuntinu carta da condividere
LA CARTA DEI VINI
Vini corsi bianchi, rosati, rossi

Vini bianchi

Vini rossi

Vini rosati, spumante e cha.mpagne
BEVANDE

Bevande — caffe, analcolici, birre, aperitivi, cocktail,
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« Una cucina corsa, sincera ¢ generosa, con prodotti ﬁ"(—jschi selezionati con il cuore. »

RISTORANTE CORSO

&

I MENU SONO PROPOSTI IN DUE FORMATI

Versione Degustazione Versione Generosa
Piatti piﬁ piccoli, progressione raffinata. Porzioni pil‘.l abbondanti, spirito di casa.
Acqua naturale o frizzantc inclusa, caff¢ o « pausa » Acqua naturale o frizzante inclusa; caff¢ o « pausa »
esclusi. esclusi.

Il personale di sala vi chiedera la vostra preferenza al tavolo.

PIANO DI CAMPAGNA GOURMET

Tre menu degustazione ispirati alle grandi campagne dell’Tmperatore
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NAPO

CAMPAGNA DITALIA

4 portate

1. La Guardia Imperiale
Sﬂl’i’.”]‘l’.fnﬂ dl a casa
Prisuttu, lonzu e coppa della Corsica, confettura di fichi fatta in casa e pane casereccio tostato.

L 2

2. I Cannelloni di Ajaccio
Cannelloni a u Brocciu
Cannelloni ripieni di brocciu fresco, nappati con un fondo di poliame alle erbe della macchia.

L 2

3l S‘Pezzatino di Marengo
HL’”U S(llrf(lﬂ.l cu fbﬂhlﬁ(’
Spezzatino di vitello cotto a lungo con olive verdi della Corsica, polenta di mais al St Agur.

L 4

4. 1l Fiadone di Malmaison
Flﬂdo”(’ frﬂdlzu“mh’
Fiadone tradizionale al brocciu, limone.

L

il
e~
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IMPERO

1. La Guardia lmperiale
Salumeria di a casa
Salumi corsi della casa: prisuttu, lonzu e coppa, confettura
di fichi fattain casa e fricrelle di brocciu alla menta.

*

2. La Zuppa d’'léna
A Suﬂopa Corsa

Zuppa corsa tradizionale alle erbe della macchia e pancetta
corsa.

L J

g Canncllor‘li di Ajaccio
Cannelloni a u Brocciu
Cannclloni ripieni di brocciu fresco, nappati con un fonde
di pollamc alle erbe della macchia.

R g

6 portate

4. 1l Branzino di Lodi
Pesciu di u ghjornu

Spi§ola semplicemente alla EriFlia o branzino pescato
all’amo, olio d'oliva della Ralagne ¢ limone corso.
L J

5. Lo Stufatu di Austerlitz

Stufatu di Cignale

Civet di cinghiale alle olive e alle erbe della macchia,
gnocchi cremosi alle castagne.

L 4

6.1 Cento Giorni
Fiadone et canistrelli
Fiadone tradizionale al broceiu, limone, canistrelli, friceelle
al brocciu di Pierrette Giacomoni ¢ le frappe di Tata
Christianc.

L 2
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NAPO

1. 1 Frictelli di Rivoli

Frittelle di zucchine dorate ¢ croccanti,
L J

2. La Guardia Impcria]c‘:
Salumeria di a casa

Assortimento di prisuttu, lonzu, coppa ¢ salame secco
delllisola

*

.La Zuppa d’léna
2 A Suﬁj}g Corsa
C

Zuppa corsa tradizionale alle erbe della macchia ¢ pancetta
corsa

L g

4. La Frittata di Fongaincblcau
F?'lffﬂfﬂ cuu b?"{)ffll[ € a ”IL’?I[IIL’
Frittata morbida al brocciu fresco e menta

*

5.1 Cannelloni di Ajaccio
Cannelloni a u Brocciu

alle erbe della macchia

L

Cannelloni ripieni di brocciu fresco, lq-ggcro fondo di pollame

B

10 pOI’fﬂ te

WAGRAM

6. 11 Pesce di Lodi
Pesciudi u gh]jormr
Pesce pescato all'amo alla griglia, olio doliva della Balagne e
agrumi corsi.
L

. Stufatu di Austerlitz
Stuﬁztu di Cig?mh’

Civet di cinghiale cotto a lungo con olive ¢ alle erbe della
macchia

*

8. Lo Spezzatino dli Marengo
Vitellu saltaru ci lolive

Spezzatino di vitello cotto a lungo con olive verdi della
Corsica, polenta di mais al St Agur.

&

9.1 Formgggi dc]l’lmpcratorc
asgiu corsu

Selezione di tomme di c]iwcom e capra della macchia,
accompagnate da confettura di fichi.

L 2

10. Il Fiadone di Malmaison
Fiadone
Fiadone tradizionale al broceiu, limone.

L 2
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ALLA CARTA

NAPO — RISTORANTE CORSO — PARIGI I7°

&

ANTIPASTI

La Guardia Imperiale 15 La Frittata di Fontainebleau 13
Tagliere di salumi corsi Frittata cu u Brocciu
Prisuttu, lonzu e coppa della Corsica, da condividere. Frittata morbida al brocciu fresco, servita ben calda.
La Zuppa di Austerlitz 14 [l Capriccio di Jos¢phine 9
Zuppa corsa tradizionale Burrata cremosa
Zuppa generosa dai sapori della macchia. Burrata delicata, fresca e golosa‘
L 2

PIATTI

[ Cannclloni di Ajaccio

Cannelloni a u Brocciu

Cannelloni generosi, gratinati e delicatamente fondenti.
[l Branzino di Lodi

Branzino arrosto

Branzino preparato con cura, elegante ¢ iodato.
Lo Spezzatino di Marengo

Spezzatino di vitello

Vitello cotto con cura, saporito e confortante.
Il Cinghiale in salmi

Civet di Cignale

Cinghia]c insalmi cotto a lungo conolive ed erbe della macchia, gmcchi cremosi alle castagne.
[l Burger Corso

Burger di cinghiale

BLHEC T ngUSD d?ll carattere corso dCCiSD‘

20

27

20

31

25

Il Peceata (‘]P]]’Tmpf'm tore ~ tho
Costata di manzo Shoko, da condividere — 1Kz200¢ ];PE § SERT
Costata di manzo Shoko, bovine nutrito al cacao, origine Finlandia~"Un taglio d’eccezione da condividere.
1l Fiadone di Malmaison 11 1l Gelato di Castagna 8
Fiadone tradiziunale Gelato alla castagna — una Pafh'nﬂ
Gl’;mdl: Cl‘dSSlCU COTsQ 'dl ]JIVDCCIU, ICSSL'IVU C }71'L3E111K1TL1_ I)UICL' L+ gcncruso, Con note dl C;lst;lgnﬁ.
| Formaggi dell'lmperatore 13 1l Gelato al Brocciu 6
Piarro difbl"maggi corsi Gelato al broceiu — una Pnfffnn
SL‘IL‘ZIUDL‘ dl ﬁ‘l’l‘ﬂﬂggi PL‘I' prulung‘ll’c ll P'JStU con L‘lL‘SHﬂI’.ﬂ. (:lrL'DIUSU, Ul’igil‘lﬂlc e dL‘liCﬂtl\l‘ﬂL‘nfL‘ Corso.
Le Frittelle al brocciu di Pierrette GIACOMONIg 1l Sorbetto al Limone 6
Fritrelle morbide, dorare e delicaramente dolci. Sorberro al limone
FI'L‘SCITL‘ZZZI vivace e Z'{L'ldll]ﬂ,
Le Frappe Corse 7 .
Frap 1l Sorbetto alla Clementina 8
BlSL‘ﬂtfﬂ fl'lldlzlﬂnlllﬂ Cl'ﬂL'CﬂDtL‘, sul‘nphcc s 11'1'L‘515[1]:311L‘, SDl"il)CFfO IIII(T L‘!ﬂ’”cnffﬂﬂ
pl'ﬂﬁll'ﬂo Sﬂ]ﬂl'L‘, dﬂ]cl‘ 5 Fl'uttllfﬂ,
Il Tiramist delle Tles Sanguinaires 15

PER CONORE E PER A CORSICA

:nt gourmande.




YN
U SPUNTINU
NAPO — RISTORANTE CORSO — PARIGI 17°

CARTA DA CONDIVIDERE

La Guardia Imperiale 15 11 Tilsit al Tartufo
Tag]icrc di salumi corsi da condividere: prisuttu, lonzu Tilsit al farrufo
¢ coppa. Croque al tartufo, intenso e goloso.
E 2 L 2
[ Frittelli di Rivoli 9 La Napoleonica
Friceelli di Rivoli La Creazione Napofeonica
Frittelle di zucchine dorate e croccanti, Foic gras della casa, delicato e generoso.
L 2 L 2
. . . ! .
Croque Napolcone 12 [l Capriccio di Joséphine
Un croque classico Zeneroso, dorato alla pcrfczionc. Burrata cremosa al Pis[accl}io E prisuttu COrso.
E 2 E 2
! . & .
Croque Josephine 14 Le Lumache degli Invalides
[l nostro croque firma sormontato da un uove Lumache Impﬂ'iafi
& Lumache preparate nello spirito della tradizione.
; E 2
[ Formaggi dell’Impf:Tatorf: 13
Piatro di formaggi affinati con cura La Marinella Imperla]f:
E 3 Uova di trota, spcrlani fricei, tarama e gambcri in
i . crosta di tartufo.
U Matrimoniu 3 o »
: § emento c e
1l Piatto delle Nozze ey -
Piarro misto di salumi e formaggi corsi.
L 2

Mixed Corsicar
PER CONORE E PER A CORSICA
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LA CARTA DEI VINI

I Vini di lImperu

RISTORANTE CORSO — PARIGI I7°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS
L

VINI CORSI

Bianchi
*
Calice Bottiglia
-
Domaine de Vetriccie 2025 6€ 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2025 &€ 44 €
Domaine Orenga de Gaffory 2024 9€ 47 €
Domaine de Torraccia 2024 e 45 €
Domaine Gentile — Patrimonio — 9€ 46 €
Rosati
-
Calice Bottiglia
-
Domaine de Vetriccie 2025 6e 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2025 e 44 €
Domaine de Torraccia 2024 € 45 €
Domaine Gentile — Patrimonio — 9€ 46 €
Rossi
-
Calice Bottiglia
-
Domaine de Vetriccie 2025 6€ 34 €
Domaine de Fiumicicoli 2024 8€ 44 €
Domaine Orenga de Gaffory 2023 9€ 47 €
Domaine de Torraccia 2021 3¢e 45 €
Domse

« Al profumo della sua macchia, da lontano, a occhi chiusi riconoscerei la Corsica. »

Nﬂpo]c’on Bonaparte
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LA CARTA DEI VINI

I Vini di lImperu

RISTORANTE CORSO — PARIGI I7°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS
L

VINI BIANCHI

Denominazione Cuvée o Produtcare Annata Calice Bortiglia
&
Bourgogne Chardonnay Victoire d'Affaux 2023 9 € 44 €
Rhéne Cote du Rhone CamS6, Domaine Tour St Michel 2025 8e€ 40 €
Bourgogne Chablis rer Cru Céte de Léchet, Domaine Mosnier 2022 — 6o €
Loire Sancerre Les Monts Damnés, Bailly Reverdy 2023 — 54 €
Rhéne Condricu E. Guigal 2023 — 75 €
Alsace Riesling Grand Cru Mambourg, Domaine Fonné 2022 — 54 €
Alsace Gewurztraminer Vendanges Tardives, Domaine Fonné 2019 11 £ 70 €
Bordeaux Pessac-Leognan Clémentin de Pape Clement 2020 - 82 €
Cévennes « Cuvée | » - 7€ 37 €

« Al pr‘ofumo della sua macchia, da lontano, a occhi chiusi riconoscerei la Corsica. »

Nﬂpﬂjc’on Bonaparte
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LA CARTA DEI VINI

I Vini di lImperu

RISTORANTE CORSO — PARIGI I7°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS
L

VINI ROSSI

Denominazione Cuvée o Produtcare Annata Calice Bortiglia
&

Rhéne Cote du Rhone CamSo, Domaine Tour St Michel 2022 8¢€ 40 £
Rhéne Céte du Rhoéne, Cuvée Les 18 2023 — 54 €
Rhéne Chatcauncuf-du-Pape, Domaine Tour St Michel 2023 - 6z €
Rhéne Cére-Rétie Blonde er Brune 2022 — 95 €
Rhéne Céte du Rhone Magnum — — 75 €
Beaujolais Moulin-a-Vent Cuvée Dumas, Domaine Victoire d’Affaux 2024 9 € 47 €
Bourgogne Pommard rer Cru Epcnots, Olivier Leflaive 2019 e B0 £
Bordeaux Pauillac Les Griffons de Pichon Baron 2019 — 95 €
Bordeaux Saint-Emilion Dragon de Quintus 2020 — 85 ¢
Cévennes « Camina » 2022 7€ 37 €
Chemin de Ribas — — 7€ 39 €
Hermitage de Mayran — — 2022 7€ 39 €
Gard Chateau de Ribas, Cuvee Prestige 2023 - 82 €

« Al profumo della sua macchia, da lontano, a occhi chiusi riconoscerei la Corsica. »

Nﬂpﬂ!c’on Bonaparte

-
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LA CARTA DEI VINI

I Vini di lImperu

RISTORANTE CORSO — PARIGI I7°
4-6 RUE PIERRE DEMOURS

VINI ROSATI

Cuvée o Produttore Annata Calice Bortiglia
-

Cotes de Provence — Sainte Marguerite Symphonie 2025 12 € 44 €

Cotes de Provence — Sainte Marguerite Fantastique 2025 - 67 €

Cotes de Provence — Sainte Marguerite Symphonie Magnum — — 90 €

Cévennes — « L'Originelle » = 7€ 37 €

Cuvée o Produttore

SPUMANTE

Annata Calice Borrig[ia

Prosecco Spumante Extra Dry, Domaine Barocco — 10 € 40 €

CHAMPAGNE

Cuvée o Produttore Annata Calice Botti g[ia
rs
Jean Luc Pouteau Brut Blanc de Noirs — 12 € 100 €
Moét & Chandon — 14 € 110 €
Deutz — — 120 €
Lanson Blanc de Blancs = = 140 €
Ruinart Brut — 20 € 130 €
Ruinart Blanc de Blancs — — 8o €
Dom Ruinart — — 300 €
Ruinart Blanc de Blancs Magnum - — 330 €

« Al profumo della sua macchia, da lontano, a occhi chiusi riconoscerei la Corsica. »

Nﬂpﬂ!c’on Bonaparte
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CUISINE FER LPOMORE
VINS i PER
COCKTAILS A CORSICA

AMITIE

BEVANDE

BEVANDE CALDE APERITIVI WHISKY

Barman's feeling

Espresso 3€ Ricard 5€ Ballantine’s 12 €
Decaffeinato 3E Lillet ne Jameson 14 €
Doppio espresso 6e Lillet tonic 15s Chivas 12 anni B €
Caffe crema grande 6€ Aperol spritz L= Chivas 18 anni 26 €
Cioccolata calda 6e Hugo spritz 15 € Royal salute 44 €
Cappuccino 7,5 € Capo Spritz 11 € Glenlivet 12 anni 19 €
Cioccolata viennese 75€ Limoncello spritz 13 € Glenlivet 18 anni 29 €
Te 5€ Kir al vino bianco 12€ Jack Daniels 4 €
> Kir royal 19 € Jack Daniels Fire 16 €
ANALCOLICI Campari e Giapponese 18 e
) Porto e Four roses 16 €
L Frcc.ldo - Martini e Blacle Barrel 25€
Orangina 5:50 € Ginto 14 £ Laphroaig —
EUZC TCT Iz 2’50 = * Glenfiddich 18 - —
ocacolaf Zero ,50 €
Spremuta d'arancia/limone g€ DIGESTIVI
GingerBeer & e Manzana VL RUM
Redbull € Limoncello 14 € Havana 3 anni 12 €
Schweppes Tonic 550 € Mirto 14 £ Havana Especial 7€
e Clementina 11 € Havana 7 anni
A@ QLJE Castagna 14 € Don Papa Baroko 16 €
) Amaretto 4 € Diplomatico 16 €
Acqua naturale [ Acqua Fr?zz:mtc 50 7€ Sl 15€ i e i
E—‘lcqua naturale fAchg frizzante r L. 10 € Vicille Prunc 9 e Olmeca Silver o
Pera = Altos Banco 242
BIRRE Get 27 14 € »:
Paolina Blonde 25 ¢l € Getar Lot VODKA
Paclina Blanche 25 ¢l 7€ Bailey's 14 € e T— -
Paolina [PA 25 cl 7€ Armagnac 6 anni 3Ee ’-‘\gsolut Ig -
Paclina Blonde 50 ¢l 19 S Armagnac 1o anni 24 € JGl‘c . Z
: . Assenzio 15 € P Bl
Paclina Blanche 50 ¢l 14 € ~ 5 »>
Paolina IPA 50 ¢l 14 €
Heineken o% 9€ COCKTAIL GIN
> Mojito 15€ Beefeater 14 €
Margarita 15€ BCCF“FCF 2
Sex on the beach 15€ Hendricks )2
Cosmo 15€ Monkey 47 - )2
Pina 15 €
Pornstar martini 2 € COGNAC
Espresso Martini 7€ Martell VSOP 26 €
Negroni 5 Cordon Bleu 35€
Caipi 15€ Martell XO 49€
Moscow mule 16 € hd
Londen mule 16 €
Sour 15€
Long island 18 €
e
56

Cocktail del mese

J\'ﬂpoi'c’on Bonaparee

&:‘ﬁ e — g 2./
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AJACCIO A CORSICA SEMPRE [_1




